Centrum Hotelowo - Konferencyjne

' ?- Wykaz wyposazenia technologicznego
-i Zaplecze gastronomiczne
GASTRO Centrum Hotelowo - Konferencyjne
TECHNOLOGIA
Wymiary Dane instalacyjne
LP. |Nazwa sat. Diugosé |Gtebokosé | Wysokosé Moc Napiecie Gaz Woda Odptyw
mm mm mm kW | 230/400V | m3/h o mm
z-uzd.
Rzut parteru
1.0 |Przedmagazyn
1.1 [Waga pomostowa (1-150kg) 1 600 600 880 0.2 230
12 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
. zimna,
1.3 |Kran ze ztgczkg do weza 1 ciepta Kratka
1.4 |Kurtyna powietrzna 2 230
1.5 [Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 02 230
1.6 |W&zek transportowy 2 960 660 900
2.0 |Pokoj magazyniera
2.1 [Szafa magazynowa 1 1200 500 1800
2.2 |Biurko 1
2.3 |Fotel obrotowy 1
2.4 [Zestaw komputerowy 1 0.1 230
3.0 |Przygotowalnia wste pna ryb
|
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31 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
392 Stot ze zleyvem do pbrobk| 1 1200 600 850 zmno, @ 50
ryb, bateria prysznicowa ciepta
3.3 |Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 02 230
34 Pqemmk na odpadki poj. 50L, 1 @ 380 i 605
mobilny
Stét z potkq z lewej, z prawej
3.5 [miejsce na pojemnik na 1 1000 600 850
odpadki
3.6 |Stétz pdtkg 1 1080 600 850
37 Bzzdzeme do sterylizacji nozy 1 575 173 622 0.1 230
3.8 |Waga stotowa (0,1-15kg) 1 352 389 104 0.1 230
Szafa chtodnicza na ryby,
3.9 [Pr2ystosowana do . 1 700 900 2040 07 230
pojemnikdw na ryby, poj.
700L
4.0 |Pomieszczenie przechowywania i dezynfekciji jaj
a1 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
4.2 [Stétz pdtkg 1 1100 600 850
4.3 [Urzgdzenie do sterylizaciji jgj 1 402 572 292 0.1 230
4.4 |Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 02 230
Stét ze zZlewem 1-komorowym
z p6tkaq, z prawej strony Zimna
4.5 |miejsce na pojemnik na 1 1100 600 850 cie fc; @ 50
odpadki, bateria P
Zlewozmywakowa
4.6 Pqemmk na odpadki poj. 50L, 1 @ 380 i 605
mobilny
4.7 [Pdtka wiszgca 1-poziomowa 2 1100 300 250
4.8 Szafa chtodnicza na joja, poj. 1 700 900 2040 06 230
700L
5.0 |Magazyn warzyw & owocow
|
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5.1 [Regat magazynowy 2 900 600 1800
5.2 |Regat magazynowy 1 1000 600 1800
5.3 [Regat magazynowy 1 1100 600 1800
54 qufo chtodnicza na nowadlijki, 1 200 900 2040 06 230
poj. 700L
6.0 |Przygotowalnia wste pna warzyw & owocow
6.1 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
6.2 S’rot ze zlewem 2-komolrowym 1 1400 600 850 zmno, @ 50
z potkq, bateria prysznicowa ciepta
Stét szkieletowy, z prawe;j
6.3 [strony miejsce na pojemnik 1 1200 600 850
na odpadki
6.4 Pqemmk na odpadki poj. 50L, 1 @ 380 i 605
mobilny
6.5 | Cleta magazynowa 1 600 600 150
(wykonana z polietylenu)
6.6 [Basen mobilny 1 800 600 850
Obieraczka do ziemniakdw, z
6.7 |tapaczem miazgi, wydajnosé 1 481 630 1209 08 400 zimna Kratka
150kg/h
6.8 S’rot ze zlewem 2-komolrowym 1 1100 600 850 zmno, @ 50
z potkq, bateria prysznicowa ciepta
6.9 |Stétz pdtkg 1 1100 600 850
6.10 |Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 0.2 230
7.0 (Komora chtodnicza "czystych" warzyw & owocow
Komora chtodnicza, grubosé
panela (80mm ). Podtoga 2300 +
komory (140mm - @agt. 140)
7.1 |"budowlana" ). Komora 1 2980 1800 N (s%fli‘r 80)
potgczona z komorg miesa.
. = 2520
Wymiary wewnetrzne:
2820x1640x2300mm
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Osprzet do komory
7.2 |chtodniczej, agregat, 1 3.5 230 Kratka
chtodnica
7.3 |Regat magazynowy, mobilny 5 800 500 1800
8.0 |Magazyn zasobow
8.1 [Regat magazynowy 1 800 600 1800
8.2 [Regat magazynowy 1 Q00 600 1800
8.3 [Regat magazynowy 1 1200 600 1800
8.4 [Regat magazynowy 1 700 600 1800
9.0 |Pomieszczenie mycia wozkow
9.1 |Odwodnienie liniowe 1 800 600
9.2 |Kran ze zlqczkq do weza 1 Zmna, Ruszt
’ aczxq ¢ ciepta
9.3 |Urzgdzenie do mycia wozkéw 1 45 400
10.0 [Magazyn opakowan
101 Powierzchnia na opakowania
" |zwrotne
11.0 (Pomieszczenie na sprzet porzgdkowy
Zlew 1-komorowy, Zimna
11.1 |porzgdkowy, h=500mm, 1 500 500 500 . ) @ 50
. ciepta
bateria zZlewozmywakowa
11.2 [Re9at magazynowy nasrodki| 600 500 1800
czystosci
12.0 |Magazyn produktéw suchych
12.1 |Regat magazynowy 1 1100 600 1800
12.2 |Regat magazynowy 1 1200 600 1800
12.3 |Regat magazynowy 2 1000 600 1800
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12.4 |Regat magazynowy 1 900 600 1800
13.0 |Pomieszczenie urzqgdzen chtodniczych
Szafa chtodnicza na ryby,
13,1 [Praystosowana do . 1 700 900 2040 07 230
pojemnikdw na ryby, poj.
700L
13.2 |¥20fa chiodnicza na dréb, 1 700 900 2040 06 230
poj. 700L
13,3 [$29fa chiodniczanawediny. |- 700 900 2040 06 230
poj. 700L
13.4 qufo chtodnicza na nabiat, 1 700 900 2040 06 230
poj. 700L
13.5 |Stét z potkg 1 1260 650 850
14.0 |[Komora mroznicza
Komora mroznicza, grubosc
panela ( 100mm ). Podtoga 2300 +
komory (160mm - (zagt. 160)
14.1 "budowlana" ). Wymiary ] 4020 1780 + (sufit 100)
wewnetrzne: = 2560
3820x1580x2300mm
Osprzet do komory
14.2 |mrozniczej, agregat, 1 45 400 Kratka
chtodnica
14.3 |Regat magazynowy 2 900 600 1800
14.4 |Regat magazynowy 2 1200 600 1800
14.5 |Regat magazynowy 1 1380 600 1800
15.0 |[Komora chtodnicza miesa
|
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15.1

Komora chtodnicza, grubosé
panela (80mm ). Podtoga
komory (140mm -
"budowlana" ). Komora
potgczona z komorg warzyw
& owocow. Wymiary
wewnetrzne:
2820x1640x2300mm

2980

1800

2300 +

(zagt. 140)

+ (sufit 80)
= 2520

16.2

Osprzet do komory
chtodniczej, agregat,
chtodnica

3.5

230

Kratka

16.3

Regat magazynowy, mobilny

800

500

1800

KUCHNIA GtOWNA

16.0

Pomieszczenie obrobki "czystej" miesa i drobiu

16.1

Umywalka, bateria
umywalkowa

400

400

400

zimna,
ciepta

D 80

16.2

Pojemnik na odpadki poj. 50L,
mobilny

@ 380

605

16.3

Stét ze zZlewem 1-komorowym
z poika, z lewej strony miejsce
na pojemnik na odpadki,
bateria zZlewozmywakowa

1580

600

880

zimna,
ciepta

D 80

16.4

Pien do miesa

600

600

750

16.5

Stét z pbtkg

1200

600

850

16.6

Urzgdzenie do sterylizacji nozy
UVA

575

173

622

0.1

230

16.7

Stét ze zZlewem 1-komorowym
z po6itkq, z blokiem 3-szuflad z
prawej, bateria
Zlewozmywakowa

1400

600

880

zimna,
ciepta

D 80

16.8

Wilk do miesa

345

345

470

0.9

400

16.9

Stét z potkg

1200

600

850

17.0

Stanowisko rozdrabniania warzyw
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17.1 Umywalka, bateria 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
Stét ze zZlewem 1-komorowym
z p6tkq, obok komory miejsce Zimna
17.2 |na pojemnik na odpadki, z 2000 700 850 cie fc; @ 50
lewej szafka 800mm, bateria P
Zlewozmywakowa
17.3 Pqemmk na odpadki poj. 50L, @ 380 i 605
mobilny
Stét chtodniczy z 2-modutami
17.4 3-szufiad na poj. GN, poj. 280L 1400 700 850 0.6 230
17.5 |Pdtka wiszgca 1-poziomowa 1400 300 250
17.6 [Szatkownica do warzyw 385 522 590 0.6 400
17.7 |Lampa owadobdjcza UV 360 140 260 02 230
18.0 |Stanowisko wyrobéw mqcznych
18.1 [Szafa mroznicza, poj. 700L 700 900 2040 1.1 230
18.2 [Szafa chtodnicza, poj. 700L 700 900 2040 0,6 230
18.3 quf chtodniczy z 2-drzwiaomi, 1400 200 850 06 230
poj. 280L
18.4 |Potka wiszgca 1-poziomowa 1400 300 250
18.5 |[Miesiarka do ciasta 381 264 432 04 230
Stét z blatem granitowym z
18.6 |pdtkqg z prawej, miejsce na 1500 700 850
pojemniki na produkty sypkie
18.7 Pojemniki mo@lne na 350 600 790
produkty sypkie
18.8 [Waga stotowa (0,1-15k@) 352 389 104 0.1 230
Stét ze zZlewem 1-komorowym Zimna
18.9 |z blokiem 3-szuflad, bateria 1400 700 850 cie fc; @ 50
Zlewozmywakowa P
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18.10

Umywalka, bateria
umywalkowa

400

400

400

zimna,
ciepta

D 80

19.0

Blok urzgdzen grzewczych nrl

19.1

Odwodnienie liniowe

2

3300

300

19.2

Warnik do makaronu
elektryczny, podstawa -
szafka

400

700

880

60

400

zimna

D 80

19.3

Element neutralny, podstawa
szafka

400

700

880

19.4

Grill 1/2 ryflowany, 1/2 gtadki,
elektryczny, podstawa -
szafka

700

700

880

8.5

400

19.5

Grill ryflowany na lawe
wulkaniczng, gozowy,
podstawa - szafka

700

700

880

19.6

Frytownica 2-koszowa,
elektryczna, podstawa -
szafka

700

700

880

18.0

400

19.7

Solid top, gazowy, podstawa -
szafka

700

700

880

25

19.8

Okap wentylacyjny centrainy,
kombinowany (ndukcyjno -
kompensacyjny) z filtrami i
zinfegrowanym oswietleniem

3700

2000

550

1.0

230

19.9

Trzon kuchenny 4-ptytowy,
elektryczny, podstawa -
szafka

700

700

880

8.5

400

19.10

Trzon kuchenny 4-palnikowy,
gazowy, podstawa - szafka

700

700

880

25

19.11

Bemar elektryczny, podstawa
- szafka

400

700

880

1.5

230

zZimna

D 80
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19.12

Nadstawka nad blokiem
grzewczym - wzmocniona,
pbdtka na salamander

3300

300 / 600

19.13

Salamander elektryczny

570

500

520

45

400

20.0

Blok urzgdzen grzewczych nr 2

20.1

Okap wentylacyjny
przyscienny, kombinowany
(indukcyjno - kompensacyjny)
z filtrami i zintegrowanym
oswietleniem

2300

900

550

05

230

20.2

Odwodnienie liniowe

800

600

20.3

Odwodnienie liniowe

1100

300

204

Patelnia przechylna,
elektryczna

800

700

880

90

400

zimna,
ciepta

Ruszt

20.5

Element neutralny, podstawa
szafka

400

700

880

20.6

Kociot elektryczny, poj 50L

700

700

880

90

400

zimna,
ciepta,

zimna-uzd.

Ruszt

21.0

Stanowisko cooké&chill

21.1

Piec konwekcyjno parowy
10x1/1GN, elektryczny

847

771

1017

19.0

400

zimna- uzd.

D 80

21.2

Podstawa pod piec
konwekcyjno parowy z
prowadnicami na poj. GN

847

771

750

213

Element neutralny, podstawa
szafka

400

700

880
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Piec konwekcyjno parowy .
214 6x1/1GN, elektryczny 847 771 757 10,0 400 zimna- uzd. @ 50
Podstawa pod piec
21.5 |konwekcyjno parowy z 847 771 750
prowadnicami na poj. GN
Okap wentylacyjny,
21,6 [PZyscienny nad piece 2300 1100 550 05 230
konwekcyjno parowe, z
filtrami i oswietleniem
Schtadzarka szokowa
21.7 10x1/1GN 850 950 1950 25 400 Kratka
Komora chtodnicza wyrobdw
gotowych, grubos¢ panela ( 2300 +
80mm ). Podtoga komory (zagt. 140)
218 (140mm - "budowlana" ). 2200 2620 + (sufit 80)
Wymiary wewnetrzne: = 2520
2040x2460x2300mm
Osprzet do komory
21.9 |chtodniczej, agregat, 3.5 230 Kratka
chtodnica
21.10 |Regat magazynowy, mobilny 800 500 1800
21.11 |Regat mobilny na poj. GN 470 610 1750
22.0 |Stanowisko mycia naczyn kuchennych
22,1 |Regatzpotkami 1400 700 1800
perforowanymi
Zmywarka do mycia naczyn
22.2 |kuchennych, otwierana z 780 780 1930/2200 8.0 400 zimna- uzd. @ 50
przodu
Okap kondensacyjny nad
22.3 [zmywarkq, wieszany na 1100 1000 550
wysokosci 2250mm
224 Bosenlh1=400mm, bateria 800 700 850 zmno, @ 50
prysznicowa ciepta
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Eliminator odpadkéw z
22,5 |Wytacznikiem 1 11 230
pneumatycznym
zainstalowanym w basenie
226 Pqemmk na odpadki poj. 50L, 1 @ 380 i 605
mobilny
227 quf szk|§lefowy, m|eJ§ce na 1 1000 700 850
pojemnik na odpadki
22.8 |Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 0.2 230
23.0 |Szef kuchni
23.1 [Szafa magazynowa 2 935 500 1800
23.2 |Biurko 1
23.3 |Fotel obrotowy 1
23.4 |Zestaw komputerowy 1 0.1 230
24.0 |Stanowisko ekspedycji kuchni gorqgcej
24.1 [S10! Skspedycyny. grzewezy. |- 1800 700 850 30 230
przelotowy
24.2 |NOdstawka 2-poziomowa, 1 1800 350 700 20 230
grzewcza
24.3 |Stot ekspedycyjny, neutralny 1 1200 700 850
24.4 Nadstawka 2-poziomowa, 1 1200 350 700
neutralna
25.0 |Kuchnia zimna
25 1 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
25.2 |Szafa chtodnicza, poj. 700L 1 700 900 2040 0.6 230
Stét ze zZlewem 1-komorowym Zimna
25.3 |z pdtkqa, bateria 1 2200 700 850 . ) @ 50
ciepta
Zlewozmywakowa
25.4 |Waga stotowa (0,1-15k@) 1 352 389 104 0.1 230
25.5 |Krajalnica uniwersalna 1 670 610 400 04 230
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Stét chtodniczy z 2-modutami
25.6 3-szufiad na poj. GN, poj. 280L 1400 700 850 0.6 230
25.7 |Pdtka wiszgca 2-poziomowa 2100 300 600
25,8 [>10! Skspedycyiny. 2340 700 850 08 230
chtodniczy, przelotowy
259 Nadstawka 2-poziomowa, 2340 350 700
neutralna
26.0 |Rozdzielnia kelnerska
26.1 |Szafa chtodnicza, poj. 700L 700 900 2040 0.6 230
26.2 |Potka wiszgca 2-poziomowa 1400 300 600
Stét chtodniczy z 2-modutami
26.3 3-szufiad na poj. GN, poj. 280L 1400 700 900 0.6 230
26.4 |<Ostkarka podblatowa, 540 540 830 06 230 zimna- uzd.| @50
chtodzenie wodg
26.5 |Tkspres dokawy 2- 750 550 600 45 400 zimna-uzd.| @50
naparzaczowy
Stét ze zZlewem 1-komorowym
z pojemnikiem wychylnym i Zimna
26.6 |szufladg na fusy, z prawej 2100 700 900 . ) @ 50
. ciepta
strony miejsce na kostkarke,
bateria zZlewozmywakowa
26.7 |Umywakazwychyinym 400 700 900 Zmnd. @ 50
koszem, bateria umywalkowa ciepta
26.8 Wozek keJnersk|l mobilny z 910 610 900
tfrzema potkami
27.0 [Show cooking
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27.1

Piec konwekcyjno parowy
6x1/1GN, elektryczny

847

771

757

100

400

zimna- uzd.

D 80

27.2

Podstawa pod piec
konwekcyjno parowy z
prowadnicami na poj. GN

847

771

750

27.3

Okap wentylacyjny
przyscienny, kombinowany
(indukcyjno - kompensacyjny)
z filtrami i zintegrowanym
oswietleniem

3500

1100

550

1.0

230

274

Element neutralny, podstawa
szafka

800

700

880

27.5

Bemar elektryczny, podstawa
- szafka

400

700

880

1.5

230

zimna

D 80

27.6

Trzon - ptyta ceramiczna 2-
ptytowy, elektryczny,
podstawa - szafka

400

700

880

50

400

27.7

Element neutralny, podstawa
szafka

400

700

880

27.8

Frytownica 2-koszowa,
elektryczna, podstawa -
szafka

400

700

880

11.0

400

27.9

Stét ze zZlewem 1-komorowym
z szafkq, bateria
Zlewozmywakowa

900

700

880

zimna,
ciepta

D 80

27.10

Umywalka z wychylnym
koszem, bateria umywalkowa

400

700

880

zimna,
ciepta

@ 80

27.11

Stét chtodniczy z 2-modutami
3-szuflad na poj. GN, poj. 280L

1400

700

880

06

230
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27.12

Okap wentylacyjny centrainy,
kombinowany (ndukcyjno -
kompensacyjny) z filtrami i
zinfegrowanym oswietleniem

1800

1100

550

05

230

27.13

Grill 1/2 ryflowany, 1/2 gtadki,
elektryczny, podstawa -
szafka

700

700

880

8.5

400

27.14

Grill ryflowany na lawe
wulkaniczng, gozowy,
podstawa - szafka

700

700

880

27.15

Stét chtodniczy z 2-modutami
3-szuflad na poj. GN, poj. 280L

1400

700

850

06

230

27.16

Stét korpusowy z szafkami,
modutem 3-szuflad

1580

700

880

27.17

Zabudowa dekoracyjna

28.0

Bufet

28.1

Bufet ekspedycyjny grzewczy,
neutralny, chtodniczy

4000 + 3500

880

880

28.2

Dystrybutor do talerzy,
podgrzewczy, wpuszczany w
blat bufetu

1.5

230

28.3

Podgrzewacz do potraw

25

230

284

Ptyta chtodnicza
wbudowana w blat bufetu
ekspedycyjnego

1200

750

06

230

D 80

28.5

Dystrybutor do talerzy,
neutralny, wpuszczany w blat
bufetu

29.0

Drink bar

29.1

Zabudowa meblowa wg
projektu wnetrz

gastro-technologia.pl
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29.2 |Hokery wg projektu wnetrz

29.3 |Konstrukcja barowa

29.4 |Zamrazarka podblatowa 600 600 850 04 230
Stanowisko barmanskie,

295 wanna na léd, pofkq na 800 750 900 zmno, @ 50
alkohole, zlew, bateria ciepta
Zlewozmywakowa
Stanowisko piwa, dystrybutory

29.6 |do piwa, schtadzarka, kegi i 1144 750 Q00 20 230 zimna- uzd. @ 50
osprzet do instalacji piwa

29.7 |Chtodziarka podblatowa 600 600 850 04 230

29.8 |Szafka wbudowana 1452 750 850

29.9 |Szafka wbudowana 1398 750 850

29.10 |KOstkarka podblatowa, 540 540 830 06 230 zimna- uzd.| @50
chtodzenie wodg

29,11 |SO! chiodniczy przeszkiony 1140 577 850 05 230
na napoje

29.12 [Mtynek do mielenia kawy 230 330 640 15 230

29.13 |FKspres dokawy 2- 750 550 600 45 400 zimna- uzd.| @50
naparzaczowy

2914 Pojemnik wychyiny i szuflada 400 700 850
na fusy
Stét ze zZlewem 1-komorowym Zimna

29.15 |z szafkq, bateria 500 700 850 . ) @ 50

ciepta
Zlewozmywakowa

29.16 |UmYwalka z wychylinym 400 700 850 Zmnd. @ 50
koszem, bateria umywalkowa ciepta

29.17 [Maskownica 251 700 850

30.0 |Zmywalnia drink baru

30.1 Pqemmk na odpadki poj. 50L, @ 380 i 605
mobilny
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30.2 Stét zg zlewem 1-komorowym, 1 1200 600 850 Z|mno, @ 50
bateria prysznicowa ciepta
30.3 |Zmywarka do szkta 1 600 600 850 7.7 400 zimno- uzd. @ 50
30.4 |Podstawa pod zmywarke 1 600 600 370
30.5 |Stotz pdtkg 1 1000 600 850
30.6 |220f0 przelotowana 1 1200 600 2000
naczynia czyste
30.7 |Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 0.2 230
31.0 |Magazyn napojow
31.1 [Regat magazynowy 3 1200 600 1800
Komora chtodnicza win,
grubos¢ panela  (80mm). 2300 +
Podtoga komory (140mm - (zagt. 140)
31.2 "oudowlana" ). Wymiary ] 3040 2030 + (sufit 80)
wewnetrzne: = 2520
2880x1870x2300mm
Osprzet do komory
31.3 |chtodniczej, agregat, 1 3.5 230 Kratka
chtodnica
31.4 [Regat magazynowy 2 1200 600 1800
31.5 [Regat magazynowy 2 1420 600 1800
32.0 |Magazyn alkoholi
32.1 [Regat magazynowy 2 1000 600 1800
32.2 [Regat magazynowy 2 1200 600 1800
32.3 [Regat magazynowy 2 700 600 1800
33.0 |Zmywalnia naczyn stotowych
331 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zmno, @ 50
umywalkowa ciepta
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33.2

Zmywarka podblatowa do
szkta

600

600

880

7.7

400

zimna- uzd.

D 80

333

Stét sortfowniczy, miejsce na
zmywarke, pojemnik na
odpadki

2000

800

900

334

Pojemnik na odpadki poj. 50L,

mobilny

@ 380

605

33.5

Stét ze zZlewem 1-komorowym,

zatadowczy do zmywarki,
bateria prysznicowa

1180

730

900

zimna,
ciepta

D 80

33.6

Eliminator odpadkéw z
wytgcznikiem
pneumatycznym
zainstalowanym w stole ze
Zlewem

1.1

230

33.7

Zmywarka kapturowa do
mycia naczyn

635

635

1510/1995

10,5

400

zimna- uzd.

D 80

33.8

Okap kondensacyjny nad
zmywarkg

1000

900

550

33.9

Stét wytadowcezy ze zmywarki

1200

610

900

33.10

Odwodnienie liniowe

800

300

33.11

Szafa przelotowa na
naczynia czyste

1200

700

2000

33.12

Lampa owadobdjcza UV

360

140

260

0.2

230

33.13

Kran ze ztgczkg do weza

34.0

Szatnia me ska, damska

34.1

Szafka odziezowa
dwudzielna, ze skosnym
daszkiem

400

490

1900

35.0

Pomieszczenie socjalne
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35.1 Umywalka, bateria 1 400 400 400 zimno, @ 50
umywalkowa ciepta
Stét ze zZlewem 1-komorowym Zimna
35.2 |z szafkq, bateria 1 1000 600 850 ciepfc; @ 50
Zlewozmywakowa
35.3 |Stét z szaftkg 1 1000 600 850
35.4 |Szafka wiszgca 2 1000 400 600
35.5 |Stot 2 1200 700 750
35.6 [Krzesto 6
36.0 |Pomieszczenie na odpadki
36.1 |Odwodnienie liniowe 1 800 600
36.2 |Kran ze ztgczkg do weza 1
Pojemnik na odpadki z
36.3 [tworzywa sztucznego, 13
mobilny
Komora chtodnicza na
odpadki, grubos¢ panela 2300 +
(80mm). Podtoga komory (zagt. 140)
364 (140mm - "budowlana" ). ] 3290 1980 + (sufit 80)
Wymiary wewnetrzne: = 2520
3130x1420x230mm
Osprzet do komory
36.5 |chtodniczej, agregat, 1 3.5 230 Kratka
chtodnica
36.6 |Lampa owadobdjcza UV 1 360 140 260 0.2 230
taczne zapotrzebowanie na moc elektrycznag do proponowanych urzadzen 245,80 kW
taczne zapotrzebowanie na gaz ziemny do proponowanych urzgdzen 8,00 m3/h
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